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KOSZTORYS OFERTOWY

Zadanie 2 - Mięso, wędliny, drób

	Opis produktu
	j.m.
	szacowana ilość
	Cena jednostkowa netto
	Wartość netto 
[3*4]
	VAT
[%]
	Wartość VAT 
[5*6] 
	Wartość brutto
[5+7]

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	Baleron gotowany
	kg
	18
	
	
	
	
	

	Boczek wieprzowy surowy
	kg
	20
	
	
	
	
	

	Blok z polędwicy
	kg
	18
	
	
	
	
	

	Boczek wędzony
	kg
	54
	
	
	
	
	

	Filetówka  wędzona
	kg
	40
	
	
	
	
	

	Filet z kurczaka
	kg
	338
	
	
	
	
	

	Filet z indyka
	kg
	60
	
	
	
	
	

	Indyk królewski
	kg
	25
	
	
	
	
	

	Indyk pieczony
	kg
	55
	
	
	
	
	

	Karkówka b/k
	kg
	250
	
	
	
	
	

	Karczek pieczony
	kg
	25
	
	
	
	
	

	Kiełbasa biała parzona
	kg
	115
	
	
	
	
	

	Kiełbasa krakowska parzona
	kg
	26
	
	
	
	
	

	Kiełbasa krakowska pieczona
	kg
	35
	
	
	
	
	

	Kiełbasa krakowska sucha
	kg
	35
	
	
	
	
	

	Kiełbasa podwawelska
	kg
	15
	
	
	
	
	

	Kiełbasa śląska
	kg
	200
	
	
	
	
	

	Kiełbasa szynkowa
	kg
	63
	
	
	
	
	

	Kiełbasa zielonogórska
	kg
	55
	
	
	
	
	

	Kiełbasa zwyczajna
	kg
	24
	
	
	
	
	

	Kiełbasa rawska
	kg
	18
	
	
	
	
	

	Kiełbasa żywiecka
	kg
	32
	
	
	
	
	

	Kiełbasa piwna
	kg
	23
	
	
	
	
	

	Kiełbasa z indyka
	kg
	15
	
	
	
	
	

	Korpus z kurczaka
	kg
	200
	
	
	
	
	

	Łopatka b/k
	kg
	800
	
	
	
	
	

	Łopatka konserwowa
	kg
	30
	
	
	
	
	

	Łopatka pieczona
	kg
	30
	
	
	
	
	

	Mielonka w galarecie
	kg
	14
	
	
	
	
	

	Ogonówka
	kg
	18
	
	
	
	
	

	Pieczeń szynkowa
	kg
	24
	
	
	
	
	

	Pieczeń rzymska
	kg
	40
	
	
	
	
	

	Parówka drobiowa
	kg
	61
	
	
	
	
	

	Parówki cienkie
	kg
	110
	
	
	
	
	

	Parówka z szynki
	kg
	28
	
	
	
	
	

	Pasztetowa kremowa
	kg
	26
	
	
	
	
	

	Pasztet  drobiowy
	kg
	64
	
	
	
	
	

	Pasztet zapiekany
	kg
	26
	
	
	
	
	

	Pasztet z gęsi
	kg
	24
	
	
	
	
	

	Pasztet z pieca
	kg
	18
	
	
	
	
	

	Pierś gotowana
	kg
	55
	
	
	
	
	

	Pieczeń królewska
	kg
	50
	
	
	
	
	

	Pierś miodowa
	kg
	40
	
	
	
	
	

	Pieczeń rzymska
	kg
	35
	
	
	
	
	

	Polędwica drobiowa
	kg
	80
	
	
	
	
	

	Polędwica z indyka
	kg
	56
	
	
	
	
	

	Polędwica  łososiowa
	kg
	36
	
	
	
	
	

	Polędwica sopocka
	kg
	80
	
	
	
	
	

	Polędwica szkolna
	kg
	24
	
	
	
	
	

	Pierś z indyka
	kg
	35
	
	
	
	
	

	Rolada schabowa
	kg
	35
	
	
	
	
	

	Schab b/k
	kg
	200
	
	
	
	
	

	Schab pieczony
	kg
	20
	
	
	
	
	

	Schab wędzony
	kg
	24
	
	
	
	
	

	Smaczek w konserwie
	kg
	24
	
	
	
	
	

	Szynka drobiowa
	kg
	23
	
	
	
	
	

	Szynka biała
	kg
	23
	
	
	
	
	

	Szynka chlebowa
	kg
	28
	
	
	
	
	

	Szynka hetmańska
	kg
	24
	
	
	
	
	

	Szynka cygańska
	kg
	18
	
	
	
	
	

	Szynka w siatce
	kg
	24
	
	
	
	
	

	Szynka konserwowa
	kg
	60
	
	
	
	
	

	Szynka wiejska
	kg
	60
	
	
	
	
	

	Szynka gotowana
	kg
	80
	
	
	
	
	

	Szynka wędzona
	kg
	35
	
	
	
	
	

	Szynka wieprzowa b/k 
	kg
	150
	
	
	
	
	

	Szynka parzona
	kg
	24
	
	
	
	
	

	Szynka płat
	kg
	15
	
	
	
	
	

	Szynka z kotła
	Kg  
	16
	
	
	
	
	

	Szynka  wieleńska
	kg
	18
	
	
	
	
	

	Szynka z indyka
	kg
	50
	
	
	
	
	

	Udko z kurczaka
	kg
	510
	
	
	
	
	

	Wątroba drobiowa
	kg
	26
	
	
	
	
	

	Wędzonka
	kg
	26
	
	
	
	
	

	Wołowina b/k
	kg
	82
	
	
	
	
	

	Żeberka wieprzowe
	kg
	30
	
	
	
	
	

	RAZEM
	X
	
	X
	X
	




Informacja dodatkowa: 
1. Dostawa wraz z wniesieniem we wskazane miejsce przez pracownika szkoły codziennie w godz. 7OO– 1000po uprzednim złożeniu zamówienia przez intendenta PZS Nr 1 w Krzyżowicach telefonicznie, faxem bądź mailem.
2. Ilości podane w tym załączniku są ilościami przybliżonymi i mogą ulec zmianie w zależności od ilości żywionych osób.
3. Zmawiający zastrzega możliwość żądania złożenia stosowanej receptury i skład produktów na oferowany asortyment - wędliny i przetwory mięsne. 
4. Produkty wędliniarskie i przetwory mięsne nie mogą odbiegać od ogólnie przyjętych receptur wytwarzania dla danego rodzaju wędlin. 

Składający ofertę Wykonawca musi wypełnić wszystkie pozycje w tym załączniku. 
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